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Mitigno molto antico, di probabili origini greche è
giunto in Trentino verso metà dell’Ottocento.

Zona di produzione
Questo vino viene ottenuto da piccoli vigneti collocati sul conoide
del paese di Pressano su terreni argillosi-calcarei ed in zona
molto ventilata per permettere alle uve il raggiungimento di un
perfetto livello di maturazione aromatica e zuccherina.

Uve Moscato

Vinificazione
L’uva è raccolta molto tardi dopo un appassimento naturale in
pianta e, previa diraspatura, viene sottoposta a vinificazione
tradizionale con aggiunta di lieviti. Poi con l’utilizzo del freddo, il
processo fermentativo viene naturalmente bloccato con il
conseguente mantenimento dello zucchero residuo voluto. Si
prosegue poi con raccolta del solo vino fiore senza spremitura
delle vinacce. Segue una conservazione in acciaio a
temperatura bassa.

Grado alcolico
11,5%

Temperatura di servizio
6-8°C
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