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Per la produzione sono stati scelti i migliori vigneti
nelle zone sopra i 550-650m in Valle di Cembra,
caratterizzati da vegetazione rigogliosa e grappoli
ricchi e acini forti.

Zona di produzione
Per Musivum, sono stati scelti solo i 550-650 metri di altitudine in
Valle di Cembra, che presentano una vegetazione rigogliosa con
grappoli ricchi e acini forti.

Uve Müller Thurgau

Caratteristiche organolettiche
Vino dal colore giallo paglierino con riflessi verdi, offre una
fusione di profumi da scoprire man mano. Incanta con il suo
bouquet di fienagione di erbe aromatiche alpine quali il timo, la
salvia e la menta selvatica, completato da fiori bianchi e di
trifoglio. Al palato si offre complesso, deciso, con un’acidità
vibrante.

Grado alcolico
12,5%

Temperatura di servizio
6-8°C
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Riconoscimenti
MUSIVUM Müller Thurgau 20 - 90 PTS. - Annuario dei migliori
vini italiani (Luca Maroni) - 2021
MUSIVUM Müller Thurgau 20 - 90 PTS. - James Suckling - 2023
MUSIVUM Müller Thurgau 20 - ARGENTO - WOW! The Italian
Wine Competition - 2023
MUSIVUM Müller Thurgau 20 - Argento - The Italian Wine
competition - 2023


